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ズ
ッ
キ
ー
ニ
の
ジ
ョ
ン 

【
作
り
方
】 

① 

ズ
ッ
キ
ー
ニ
は
１
セ
ン
チ
の
厚
さ
で
輪
切
り
に
し
、

水
気
を
キ
ッ
チ
ン
ペ
ー
パ
ー
で
ふ
い
て
お
く
。 

② 

ボ
ウ
ル
に
天
ぷ
ら
の
素
と
小
麦
粉
を
入
れ
、
よ
く
混

ぜ
合
わ
せ
た
ら
さ
ら
に
水
を
１
３
０
～
１
４
０
㏄

（
分
量
外
）
加
え
、
軽
く
混
ぜ
る
。 

③ 

中
火
で
熱
し
た
フ
ラ
イ
パ
ン
に
サ
ラ
ダ
油
を
引
き
、

①
に
②
の
衣
を
つ
け
て
焼
く
。 

④ 

両
面
を
焼
い
た
ら
ポ
ン
酢
を
添
え
て
い
た
だ
く
。 

  

し
ん
ぷ
る
な
私
が
好
き
な
逸
品 

撮
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・
料
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・
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タ
イ
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グ
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ｉ
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ポ
ン
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適
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天ぷらの素 5g 

独
り
占
め
し
ま
せ
ん
か
？ 


