
米ぬか(国内製造)、食塩、砂糖、唐辛子、

昆布、からし

過熱水蒸気焙煎（Overheat Steam Roast）処理した米ぬか

蒸気を170℃以上の高温にすると、優れた乾燥・物質を焼く能力を持つことから、

弊社では新鮮な米ぬかを過熱水蒸気の力で瞬時に焙煎・乾燥させることで

酸化を極力抑えて、この商品を製造しております。

●水を加えるだけで乳酸発酵しやすいぬか床が仕上がります。

●OSR処理により、香ばしさとほのかな甘みを楽しんでいただけます。

該当物質なし

直射日光、高温多湿を避けて下さい。

(開封後はなるべく早くお使いください。)

●昆布の角が尖っている場合がありますので、ご使用の際はご注意ください。

●手作り発酵食品の特性上、使用状況により美味しさやご使用いただける期間が変わること

があります。

商品情報
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賞味期限 製造月より　12か月

エネルギー

たんぱく質

4904502100267

原材料名

アレルゲン情報

保存方法

JANコード

商品の特長

使い方・作り方・レシピ

つけもと株式会社

2022/12/21

商品名 ぬか漬けの素　OSR処理

内容量 700ｇ

10袋包装形態 袋入 入数 ― 入数


