
つけもと株式会社 

 小
海
老
の
天
ぷ
ら 

チ
リ
ま
ぶ
し 

揚
げ
た
て
熱
々
の
天
ぷ
ら
に 

サ
ッ
と
ひ
と
ふ
り
！ 

エ
ス
ニ
ッ
ク
な
風
味
が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
！ 

作

方 

り
１ 

小
海
老
は
塩
・
コ
シ
ョ
ー
で
か
る
く
下
味
を
付
け
て
お
き
ま

す
。 

 

２ 

ボ
ー
ル
に
卵
、
冷
水
を
入
れ
混
ぜ
合
わ
せ
、
薄
力
小
麦
粉
を

加
え
て
か
る
く
混
ぜ
合
わ
せ
ま
す
。 

 

３ 

揚
げ
油
を
１
８
０
℃
に
熱
し
小
海
老
に
コ
ロ
モ
を
つ
け
て

揚
げ
ま
す
。 

 

４ 

揚
げ
た
て
の
小
海
老
を
器
に
も
り
、
上
か
ら
キ
ム
チ
漬
の
素

を
ま
ぶ
し
か
け
ま
す
。 

 

材料（4人分） 

小海老･･･300g 

薄力小麦粉･･･100g 

卵･･･1 個（50g） 

冷水･･･120ml 

塩 

コショー 

揚げ油 
＜調理例＞ 


