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■あさ漬の素80g 小売価格180円 http:/www.tsukemoto.co.jp/又は、http://www.kyousei-nara.jp 

あさ漬け野菜を使ったさっぱり具たくさんな一品。 
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※屋差の漬込み時 ：約 8～12時間程度漬けこむと風味よく漬けあがります。 

夏の涼味 

あさ漬け丼 
で楽しむ食卓 

 
あさ漬の素 
間


